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Vores vinredakter iler indlednings-
vis med at beklage, at artiklen her
er noget rod pga. temaet, nem-
lig vinkategorien blanc de noirs,
altsa hvid pa sorte/merke druer.
Den kategori er nemlig lidt noget
rod. Det er faktisk ikke helt sa
enkelt med vin, som en vis red-
vinsdrikkende mandsperson fra
satire-tv-programmet 'Rytteriet’
haevder.

Undskyld pa forhdnd. Det er noget rod,
det her. Vi bevager os ind i amebeland,
hvor graenser og definitioner flyder. Som
Erik grynter, findes der redvin og hvid-

vin, og ndr man blander == ==
rosé. Godt sa! Tre vint
er der jo orangevin, vi Serva
sige. Og ikke nok med dst. 2= =
ogsa "grd’ vin. Og sa er der
de kategori, som Cham
omrader med mousserer
os: blanc de noirs. Hvem posss
idé? At gore alle mulige kre=
at dyrke druer med farve
sa derefter at vinificere drusmme &
ven fra skindet overhove
nasten ikke kommer m
ferdige vin. Det lyder pa
faktisk er metoden sand
gammel. Dér hvor feno
noirs, hvid pa sorte/morke o=
bedst, i Champagne, er det == =




vin pa rode druer efter al sandsynlighed

=n meget gammel metode.

Hvorfor ger man det? Forst og frem-
mest af aromatiske arsager. Selvom
man undgér farven fra de rode druer, s&
wrzkkes der typisk fenoler og bestem-

sz syrer ud fra drueskindet, som danner |

=stere, der minder om rede bzr. Blanc
de noirs-champagne dufter ofte af kirse-
baT.

Gransen mellem hvid og rosé
Som smagningen her ogsa indikerer med
i vert fald én vin, er der ingen regler for,
hvornar en vin gar fra at vaere hvidvin
zil rosé. Med tidens trendy hvidvinstype
med skindkontakt, og det behover altsa
ikke veere decideret orangevin, ser vi me-
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(1) Stejle
vinmarker i den
smukke Ahr-dal.
(2) Traekar med

klaser af pinot
noir-druer,

get dybfarvede vine, og nogle druer som
pinot gris og gewurztraminer har faktisk
en lille smule anthocyanin i skindet, far-
vestoffet, der giver drueskindet den flot-
te blaviolette farve, og kan derfor med
skindkontakt give vine, der efter alles
mening burde kaldes rose.

I Nordostitalien findes den sarlige
ramato, egentlig en hvidvin pa pinot
grigio, men efter de flestes mening op-
treder den som rosato fremstillet med
timevis af skindkontakt, og i stedet for
at blive dybgylden far vinen blidt mes-
sing- eller kobberskeer.

I forrige rs DM i blindsmagning var
der i hovedkonkurrencen en pinot gri-
gio med skindkontakt pd meget modne
druer, og nermest alle hold gettede pa
rosévin fra et sted med kutyme for kort
skindkontakt pa rede druer som eksem-
pelvis Provence. Mange hvidvine pa den
store globale drue med voksevark, pi-
not gris, har faktisk ofte et kobberpreaeget
skeer, specielt hvis man ilter den kraftigt
i glasset: Er det rosé, nej, formelt ikke,
for rosé skal laves pa rede druer.

"Hvid’ rosé
Man kunne sagtens betegne en stor del
af de moderigtige sartfarvede roséer fra
Provence som hvidvin. Hvis ikke det
stod pa etiketten, eller man vidste, hvad
man kebte, fordi den stod i supermar-
kedets roséafdeling, sa ville man blindt
betegne dem som hvidvine. For nylig
deltog jeg i en treningsblindsmagning
og fik serveret en vin, der for mig lignede
en dybfarvet hvidvin, men viste sig at
vare provencerosé pa grenache — kun
i det helt rigtige lys kunne man skelne
en svag rodlig nuance i glassets dybde.
Verden er af lave, ogsa vinens verden!

Sa ergo laves blanc de noirs pa druer,
der betegnes som rigtigt rede, og fordi
typen egentlig stammer fra basisvinpro-
duktionen i Champagne, er det klart de
to champagnedruer pinot noir og meun-
ier, man moeder mest som blanc de noirs.

Indtil for fa ar siden var det da nar-
mest ogsd kun som mousserende vin, vi
modte blanc de noirs; i italienske fran-
ciacorta og trento eksempelvis, men ty-

- skerne fandt p4, at flaske blanc de noirs

som en stillevin, og nu er vintypen fak-
tisk blevet en lille succes i Tyskland.

Champagne uden bobler

Problemet i Champagne med meunier |

og pinot noir er druernes manglende
evne til at opna tilfredsstillende mo-
denhed til fremstilling af stillevin. En af
hovedarsagerne til den boblende succes
med champagne var netop, at andeng-
@ringen havede alkoholprocenten med
1,5 % og tilmed under barmelagringen

| byggede mundfolelse pa.

Er man sa (wheldig at have provet
en smagning hos en vinbonde eller et
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de store champagnehuse af de sakaldte
vins clairs, sa ved man godt, hvor hylen-
de syrlig og skarp basisvinen er. Uden
chaptalisering kan stillevin i Champag-
ne meget sjeldent na over 10,5 % - det
ville mildt sagt vaere en tilvenningssag,
muligvis en sag tabt pa forhand at mar-
kedsfore stille blanc de noirs fra Cham-

pagne.

Rosé fra Provence
For 20 ar siden - for rosékategoriens bul-
drende succes og for trenden i Provence,
som stadig internationalt set ma beteg-
nes som roséernes Shangri-La, gik mod
grotesk sartfarvede roséer og garstyret
passionsfrugtaroma, var provencerosé
*agte’ rosé. Den blev fremstillet med
maceration af rode druer. Basta! I dag
er det nermest mere kutyme kun at
presse druerne direkte, uden macera-
tion, sa 'skindkontakten’ kun foregar i
vinpressen.

En kvarulant kunne sagtens argu-
mentere for, at meget provencerosé i dag
er blanc de noirs! Eller sakaldt vin gris.
Det er et sporgsmal om ord!

Historisk set findes dog steder, der
kalder deres meget lyse roséer for vin
gris. Mest kendt er det lille Cotes de Toul
i Lorraine-regionen i Frankrigs nordost-
ligste hjorne, hvor gamay gores 'grd’. Der
findes dog en reekke andre mellemtyper,
hvor vinen ikke er fremstillet pa rode
druer, men pa de rigtige 'gra’ druer; den
sakaldte gris de gris, hvor kravet er op-
hav pa de muterede 'grd’ varianter af bla/
rode druer som eksempelvis pinot gris,
grenache gris og grolleau gris - typerne
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errelativt sjzldne, den italienske ramato
er allerede naevnt, mens mere kommer-
cielle brands som det sydfranske Listel
laver gris de gris pa grenache gris-druer.

Den amerikanske blushwine
Sidst men ikke mindst, har vi den sart-
farvede, ja, blussende vintype kaldet
blushwine i USA. Den ryger i dag med
i rosékategorien, men oprindelig, som
navnet siger, var den en slags redmende
hvidvin, endda understreget med ame-
rikanernes mest almindelige blushwine
white zinfandel. Druesorten er jo red, og
derer ikke tale om en serlig hvid mutati-
on af zinfandel, men blot en vin fremstil-
let med meget kort skindkontakt under
kolde forhold.

Geringen stoppes, for alt sukker er
omdannet til alkohol, og resultatet bli-
ver en sedlig, mild, meget saftagtig og
nemt drikkelig vintype, som ovenikebet
perler en smule, fordi man typisk lader
en lille smule kulsyre forblive i vinen for
at give yderligere friskhed. Slemme pro-
ducenter gasser vinen med kulsyre som
i din Sodastream-maskine.

White zinfandel er jo nermest i be-
tegnelsens bestanddeles betydning en
blanc de noirs, men alle, der ser en whi-
te zinfandel i dag, vil kaste den i rosé-
kategorien.

Det samme med de beslegtede vin-
typer eller brands som de to portugise-
re Mateus og Lancers, som bade kaldes
rosé og modtages af de efterhanden ret
fa tilheengere, i hvert fald herhjemme,
som rosé. Derfor har jeg heller ikke no-
get blushwine med i smagningen her.

Blanc de noirs fra hele verden

Mit udgangspunkt for udvalget var en
rekke vellykkede og ligefrem hamren-
de gode blanc de noirs fra Champagne
suppleret med udvalgte fra andre kendte
vinomrader med fremstilling af hejkva-
litetsmousserende hvidvin pa rede druer
som de norditalienske franciacorta og
trento, spanske cava og ikke mindst tysk
sekt, hvor det nasten altid er pinot noir,
der danner grundlaget, mens planen var
at stevsuge markedet for stille blanc de
noirs. Dem er der mildt sagt ikke man-
ge af pa hylderne, og de bedste er stadig
klart de tyske, som ogsa fremstilles pa
pinot noir, mens jeg sneg en enkelt blanc
de noirs pa cabernet sauvignon med i
anbefalingerne - dels fordi den er me-
get vellykket, dels fordi den er speciel
og stadig tilhorer sjzldenhederne, men
lige sa meget fordi den viser noget af det,
som den eksplosivt voksende kinesiske
vinindustri kan.

82




Vinene

er vurderet p&
en 100-
pointskala

GASTRO 173

X
BLANG DE NOIRS

Blanc de Noir
Spatburgunder 2019,
Burggarten, Ahr.
Tyskland

89 point

En af Ahrs dygtigste vinben-
der, nar det galder spitbur-
gunder. Og Schifer-familien
har kastet sig over blanc de
noirs i stille udgave. Druerne
kommer fra de samme marker
som til rodvinsproduktionen,
fra nogle af Bad Neuenahrs
stejle skiferskranter. Den har
oplest kulsyre, fin gul ribs,
pare, minder faktisk om halv-
aromatisk pinot blanc med
sin mildt blomstrede nase,
sommerblomster, kaprifolium
og den cremede, malkesyre-
praegede ablesaft, ribssaft,
livlig syre. Der er ingen
tannin overhovedet, og den
optrader meget forfriskende,
ja, holder kun 12 %, og den
egner sig fremragende som
afkelet terrassevin eller til de
grillede grontsager, som du
muligvis allerede har puttet
pa Weber'en.

Blanc de Noir Pinot

Noir 2018, J. Neus,
Rheinhessen. Tyskland
91 point

Engang var spatburgunder
fra Ingelheim pa Rhinens
sydside lige over for de fine
steder i Rheingau Tysklands
fornemste redvin. Karl den
Store havde et af sine slotte

i Ingelheim, men Ingelheim
blev glemt af verdens vinfolk.
Nu er omradet sterkt pa vej
tilbage til forne tiders storhed.

| livlig syre, ro

| med bordeau
| klima, som m

J. Neus eren af Ingsl
stjerner, og her er ds
gamle vinstokke. M
lig blanc de noirr
ring, krydret va
diesel og reduk
blandet barsaft
virker ikke for tyr
Diskret bitterhed
bid, der giver ka

fornem l&n
til rose og £

Cabernet Sauvig:
Blanc de Noir 201
Chateau Changy
Helan Mountain

| Kina

88 point

Holder 14,5 %
kan ikke skjule
rosé, dufter o
fersken og blod
hindber, den
bitter, fenolis
med tydeligt b
og skal helt k
en stor, alvorl

forelskede sig i
ske pionerand o
muligheden f

pa de ostrig
Bade hvid- og
har imponere
Her snakker v
klimatisk blar
luksusbehan
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Initiation, Benoit Dehu,
Champagne. Frankrig
94 point

Jeg ryger tilbage i stolen, lof-
ter min virtuelle hat, bejer
nakken - det her er godt!
Benoit Déhu laver tre cham-
pagner og lidt stille rodvin

i det vestligste Vallée de la

Marne ved den lille by Fossoy.

Hans begynderchampag-

ne hedder Initiation, ja, det
betyder netop begyndelse,

og den er sublim i sin klasse.
Pinot noir og meunier gjort
som hvidvin, baseret pa tyde-
ligt meget lave hostudbytter
af maksimalt modne druer

og fadgering. Rogede mira-
beller og kirseber, pata ne-
gra-skinke, gul sodavand og
citronconfit med kobberskaer.
Perfekt cremet og stikkende
mousse. Pi alle mader en stor
champagne i den friske og fa-
dinfluerede stil.

Batteux var indtil denne
smagning komplet ukendt for
mig, men ikke mere ... mildt
sagt! Fuldstendig fantastisk
blanc de noirs pa gamle vin-
stokke fra 1961, som aldrig

er blevet sprojtet! To et halvt
ar pa baermen og fadga-

ret, si klart i den moderne
grower-stil, men den er IKKE
oxidativ. Fuld af solbar, kir-
sebzer, skarp sur mirabelle og
valle, mundvandsdrivende, si
det kildrer helt ud til ererne.
Blid cremet mousse som com-
tes de champagne rosé, men
her bare med klart rode baer i
ascendanten. Sublim!

548 kr.
champagnekaelderen.dk

Blanc de Noirs, Robert
Barbichon, Champagne.

Frankrig

90 point

510 kr.

extra-brut.dk

Le Mont 2016,
Rousseaux-Batteux,
Champagne. Frankrig
95 point

Louvois er en af de mindst
profilerede kommuner med
grand cru-status. Lad os gore
en dyd af det! Overset, men

virkelig dygtig, og Rousseaux-
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Da jeg researchede til artiklen
her, slog det mig, hvor mange
steder Cote des Bar fremhze-
ves som kerneomradet for
blanc de noirs i Champagne,
men jeg tror, rigtig mange
betragter Montagne de Reims
som mindst lige sa velbestroet
med stor blanc de noirs. Her
er det 89 % pinot noir og 11 %
meunier fra Barbichons hand,
mixet af 72 % 2016, 25 % 2015,
3% 2014 og derefter med tids-
typisk kort tid, to et halvt ar,

pa barmen for at bevare det
friske ikke-autolysepregede
udtryk. En lille biodynamisk
producent, typisk cote des
bar-stil, dyb og frisk intens
rod barfrugt, kirsebar, cock-
tailbar, belgisk vildgzret
lambic, terrende kornlager,
knastor, men rig, men har
altsi ingen restsukkerfornem-
melse, tydeligt fenolisk, der
skaber bid i munden.

285 kr.

smv.dk

Silver Brut Nature,
André Clouet,
Champagne. Frankrig

' 94 point

Det kan vel ikke blive ved
med at vaere en insider’s se-
cret, men det undrer mig, at
der ikke er mere hype om-
kring Silver Brut Nature fra
Jean-Francois Clouets han-
der. Han har tungere andel
reservevin ift. standard-
udgaven fra huset og lagrer
noget af reservevinen pa
brugte fade fra Doisy-Daé-
ne i Sauternes, i stedet for at
tilseette dosage. Det giver me-
ning. En skalpel, der skarer
fine menstre i en citronfro-
mage, uden sukker ... tilsmagt
med lys miso. Roget og dyb,
hensefond, abrikos, mirabel-
lesaft, koncentrat, knasham-
rende ter, men alligevel sod-

mefuld pd grund af lagringen
pA doisy-daéne-fade, pollen i
eftersmagen, fast, let fenolisk
og kontant, bliver hengende
meget lenge. Har den lagrede
basisvins dysterhed. Fremra-
gende champagne.

248
smv.dk

Mont Martin 2016,
Nicolas Maillart,

' Champagne. Frankrig

93 point

100 % meunier fra Villers-Al-
lerand, nabo til Nicolas
Maillarts hjemby Ecueil. Den
mand kan noget med rede
druer og hvidvinsproduktion.
Jeg skal ikke skjule, at han
laver mere utrolig pinot noir
end meunier, men her gelder
det fadgeeret og fadlagret frugt
fra enkeltmark i Villers Alle-
rand, knapt tre r pa barmen
og 4 gram dosage. Fuld af ud-
advendt frugtighed, cockrail-
baer, nermest hibiscus, osende
intens, har meuniers fasthed,
dens tydelige kontante skind-
bitterhed og livlige syre, her er
intet cremet, men meget lang,
mildt fenolisk eftersmag. Li-
gefrem og ungdommelig. Ikke

| hans bedste vin, men en af de

bedste meuniers!

| erdet. Brander har lzrm =

(1) Vinmarker i
Bouzy-omréidet i
Champagne.

Perlé Nero Riserva 2008
Ferrari, Trento. Italien
94 point

Giulio Ferrari grundlagde
det, der siden er blevet et 27
Italiens suverent bedste bos-
levinhuse i 1902, og siden 5%
driften over til Lunelli-fam=-
lien, som nu styrer legen
er stort det her; husets
blanc de noirs, udeluk
pa pinot noir. Seks ar pa
men har givet toastet, ro
og n@rmest traeet, kirsebas-
vin pa kirsebartra, sugencs
dybde, tydeligt ®ldre gru
vin end de andre i test
tastisk cremet mousse,
markant syre og let oxidaz-
ve indslag, ristede kastan-
jer, ableskrog, fenolisk 532
fremragende. Ikke cha
ne! Noget helt andet. Nu, &
al mousserende skal var
frisk, er det herligt med ois
chool.

o

539,95 k.
philipsonwine.com

Blanc de Noirs, Griess!
& Compagnie. TysklanZ
93 point

Navn alle 13 tyske anba
gebiete, landets vinreg
.. tenke, t@nke, nevne
navne .. og sd har du ne
glemt Hessische Berg
se, ikk'? I den lille ove
region laver Niko Bra
allerede noget af Ty =
fornemste sekt, som
lavet pa den traditions™
tode, men ikke nedve

pusle om pinot noir
hos Rudolf Fiirst og
at lave bobler hos T
helt store sekt-mester
Raumland i Rheinhes
er udtalt spatburgund
se med kirsebar. ro
ferskenskal, cockta
roget kod, n@rmest r
i kinderne og bager
tungen, fenoler, tan
markant tysk syre. Bl
rig, narmest noget
bar-vildskab og pinot-=
hed over den. Superka®

525 kr.
growerchampagne.dk

199 kr. v./3 fl.
mr-ruby.dk
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